OB rivche Yhrioche (1-7) G 24,00

Sucos Dothe’ WW mugtmw(lsn G 1800
Fhoctughe del Cantabrico o Dlarde affumieate in olio con

noes, preggemols, ag liv o pinols e pane di Hegale (1-4-9) B, 20,00
o nostra %}W (risciola, tartare ditorms, salmone
maninats, gambero ds Miajgara, soampons) (2-9) Wi, 2pers G 30.00 ead
Cltriche (14) G A Wt
ODBacealss, in erosta di @mwwmmdﬂm(l 4) 2w
@WW MWWWM W(l 7 w2700
gaémme L%wm con mdﬁ/maﬁﬁcmeem(l47) G .27 00

DBufotn (1-7) Bu /800
Fiors di gueon dorati su erema di gpinaes. (5) B 1500
S ints Copprostt - 275
Gso a/@@m&mé;@m bofola (2-7) . S Bu 28,00
Riso con Funght Doreini (1) Y. s Bu22.00
& Gpite St
Q}Ww& %Ugaé (1-12-13) @ 2400
W B0 tuorls cone %‘&a’e&a HNonna1-3-912) G 4800
Orecchietto con cime & rape o sarde (1-4) G 18,00

%W&W@WW&/W




Fhatra dll arandia (12) G 26,00
@WWWW aﬁ/ﬂafe (1-12) Gw 2200
L sreochia d elfante _con tartare di pomodors_(1-3-1)

Hin. 2 Gos. G 2800 cad
%&%’g@ méondﬁama/%a@ﬁw (1-12) G 27,00
Classion Cotolettas alls WMelaneso (1-3-7) E 25,00
W deottadite con dfinacine G 25,00

Dttty Ddiowr
Wists &y Poseo alls Grigha con Dlabmoriglio 2-4) G 50,00
ﬂ%% o %«éﬂ@w (1-2-4-5) G 27.00
Oratw in erosta di patate con salba d basilioo (1-4) Gu 25,00
@mmmmd@mamm (1-4-12) G 27,00
Cibo s Tonnes as Homi dy Prgpavero (4-8) G 2500
Ol oontee 20 dtvggerdeanec
Drdurine dell srts G 800
Dtate al rosmarino G 8,00
Clareioft sippens con pinols, preggemolo e panare (1-1-5) G 9.00
Gor a%yw e mto%a//gv avvisare i eameriore
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Yo Composta ai Frutts dy PBesos con Cremaso al Piorditatto

Gu 9,00

o ok



