
                            Antipasti  

L’uovo  Poche’  crema  zafferano  e Parmigiano  (1-3-7) Eu 18,00 

Acciughe del Cantabrico e Sarde affumicate in olio con 
noci, prezzemolo, ag lio e pinoli e pane di Segale  (1-4 -8)                                                   Eu ,20,00 

La nostra Cruditè (ricciola, tartare  di tonno, salmone 
marinato, gambero di Mazzara, scampone) (2-4)           Min. 2 pers Eu 30,00  cad  

Ostriche  (14) Eu 4,00 cad, 

Baccalà  in crosta di Parmigiano con crema di zucca (1-4) Eu 24,00 

Patanegra   con Culatello con gnocco fritto  e funghetti (1-7) Eu 27,00 

Salmone  Affumicato  con  crostini di  pane e burro (1-4-7) Eu 27,00 
San Daniele con Gnocco Fritto e Stracciatella di 
Bufala (1-7)  Eu 18,00 

Fiori di zucca dorati su crema di spinaci  (5)  Eu 15,00 

   

I Risotti Espressi (Min- 2 Pers.)   
Riso  al Pesto e Gambero rosso,  bufala (2-7) Min . 2 pers Eu 28,00 

Riso Cremoso con Nido di Barbaresco  (7) Min . 2 pers Eu 22,00 

   

Le Paste Fresche   

Spaghetti alle  Vongole  (1-12-13) Eu 24,00 

Tagliatelle 30 tuorli con Ragù della Nonna (1-3-9-12) Eu 18,00 

Orecchiette con cime  di rapa e sarde  (1-4) Eu 18,00 
 
 
 
 

Per  allergie  e  intolleranze  avvisare  il  cameriere 
al  momento  della  comanda, consultare  il  libro  allergeni 



  

Le Carni  
Anatra all’arancia   (12)             Eu 26,00 

Rognoncino trifolato con crema di patate (1-12) Eu 22,00 

L’ orecchia d’elefante  con tartare di pomodori   (1-3-7)                            
Min. 2 Pers.   Eu                                                                     Min. 2  Pers.   Eu                         28,00  cad 

Filetto di Manzo  avvolto nel porro al Valcalepio  (1-12)                                   Eu 27,00 

Classica Cotoletta alla Milanese  (1-3-7)  Eu  25,00 

Agnello  scottadito  con  spinacino  Eu 28,00 

   

   

 Dalla  Pesca   
Misto  di  Pesce  alla  Griglia con Salmoriglio (2-4)  Eu  30,00 

Il  Fritto Misto  con  Verdurine  (1-2-4-5)  Eu  27,00 

Orata in crosta di patate con salsa di basilico (1-4)      Eu  25,00 

Ombrina barricata al Cognac e cannella  (1-4-12)  Eu 27,00 

Cubo di Tonno ai Semi di Papavero  (4-8)  Eu 28,00 

   

Dall’orto  vi  suggeriamo 
  Verdurine dell’orto Eu   8,00 

Patate al rosmarino Eu   8,00 

Carciofi  ripieni con pinoli, prezzemolo e panure  (1-7-8) Eu  9,00 
 
 
  

Per  allergie  e  intolleranze  avvisare  il  cameriere  
al  momento  della  comanda, consultare  il  libro  allergeni 



 
 

Le  nostre  sfiziosità 
 

 
La Torta di Mele caramellate con Vaniglia Bourbon 

*** 
La  Creme  Brulèe  

*** 
Il sempre gradito Tiramisù  

*** 
La Mitica Zuppa Inglese 

*** 
La Composta ai Frutti di Bosco con Cremoso al Fiordilatte 

 
      

Eu 9,00 
 
 
 
 

 
 

 

 
 


