wove Ooihe’ WW mugamo (1-3-7)
hoetughe del Gantabries o @’WWW@W
ned, pregremols, ag lie o pincls o pane 4 WW (1-4 -8)
& nostrar %‘W W tartare di tormo, salmone

Guw 18,00

w2000

marinats, gambero di Miaggara, scampone) 2-8) M. 2pers B 30,00 ad
Clwridhe (1) Gt Wt
OBacoals, in erosta di @m@tm@mmcﬁw(l 4) G4
@JMW WWWWM W(l 7 w2700
gaé}wfw %ﬂ/& eon m&mem(147) G 27,00
Bufo (1-7) G 1800
%%WMMW&W (5) G 15,00
S ity Cprensté . 255
Rso al Poto 0 Gambero rosso, bufirle (2-7) . S Bu 28,00

Riso Cremoso con Nido ds DBanbareses () . 2w G200
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@’)Wa% W (1-12-13) G 2400
W SO tworls eor %&M&%me(m-g-n) B 18,00
@m«émmefm& %mem (1-4) Gw 18,00
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Fhatra dll arandia (12) G 26,00
@WWWW aﬁ/ﬂafe (1-12) Gw 2200
L sreochia d elfante _con tartare di pomodors_(1-3-1)

Hin. 2 Gos. G 2800 cad
%&%’g@ méondﬁama/%a@ﬁw (1-12) G 27,00
Classion Cotolettas alls WMelaneso (1-3-7) E 25,00
W deottadite con dfinacine G 25,00

Dttty Ddiowr
Wists &y Poseo alls Grigha con Dlabmoriglio 2-4) G 50,00
ﬂ%% o %«éﬂ@w (1-2-4-5) G 27.00
Oratw in erosta di patate con salba d basilioo (1-4) Gu 25,00
@mmmmd@mamm (1-4-12) G 27,00
Cibo s Tonnes as Homi dy Prgpavero (4-8) G 2500
Ol oontee 20 dtvggerdeanec
Drdurine dell srts G 800
Dtate al rosmarino G 8,00
Clareioft sippens con pinols, preggemolo e panare (1-1-5) G 9.00
Gor a%yw e mto%a//gv avvisare i eameriore
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Yo Composta ai Frutts dy PBesos con Cremaso al Piorditatto

Gu 9,00
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