Dot do Frrio (Gras con Cialda s Plormigians @G 2400
Fuovo Ooite’ WW e@W G 1800
;%WM%@M«'«M gm«égﬂ/mwatemaé&m
W’Ww& augé'ae’ﬂ}/wﬁ @w, 20,00
WW&%@, Jea/ﬂW//w) Wi 2pers w3000 sad
@ﬂ G+ W sad
@W m%aéz%emwwmﬂw‘a Mm @ 27,00
gaémme L%wm con mdﬁ/maﬁﬁcmeem G 27,00
DBufola Gu 18,00
Ohratifioats di Crudits B 2500
%ttt Copprest i 275
DR a/@&km@m&éof@m bufelr . Zhrs  Cu 26,00
Piso son Funghs Poreini . Zas B 22,00
G G Grirbe

mégmm%m castagne o amarelt B 18,00
Chaghetts alle Vingoto Bu2400
Gaugloatelle SOmorls con Pagss dells Nonna B 15,00




ECvancetta brasata al PBorbaresos G 25,00
@WWWW@W B022.00
L sreochia d elfante _con tartare di pomodors

Hin. 2 Gors. Gu 2800 cad
%&%’g@ méondﬁama/%a@ﬁw G 27.00
Classion Cotoletta all Melumese G 25.00
%d%m %e@a}mf’ymw @u25.00
Costate alla PBrace Gu 25 00

ittty e
Wists ds Poseo alls Grigha con Hlabmoriglio G 30,00
ﬂ%% GO %«/m@w ‘Gu 26,00
Orata in orosta & patate con salsa & basilies G 25,00
@mmmmd@mamm G 27,00
Cibo s Tomnes as Homs ds Pogpavero G 28,00
% o dtggersienec
Dbrdrine dell 'orto G 800
O stato al rosmarine & 800
Clareioft sypiens su fondinta db formaggio G 10,00
Doy a@yw e WW avvisare i cameriore
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Yo Composta ai Frutts dy PBesos con Cremaso al Piorditatto

Gu 9,00
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