
                           Antipasti  

Uovo fritto con fonduta al formaggio Eu 18,00 

Impepata di cozze Eu 18,00 

Ostriche Eu 4,00 cad, 

Baccalà   con  crema  di  zucca  in crosta di Parmigiano Eu 20,00 

Patanegra   con culatello con gnocco fritto  e funghetti Eu 25,00 

Salmone  affumicato  con  crostini di  pane e burro Eu 25,00 

San Daniele con gnocco fritto  Eu 16,00 

Fiori di zucca dorati con quartirolo  Eu 15,00 

Acciughe del cantabrico e sarde affumicate  
con burro aromatizzato e olio alle noci, prezzemolo e aglio  Eu 18,00 

I   Risotti  Espressi 
   
Riso  allo scoglio Min . 2 pers Eu 20,00 

Riso  alla Monzese Min. 2 pers.       Eu16,00 

Le paste  fresche 
 

 

Spaghetti alle vongole con bottarga Eu 20,00 

Linguine   all’astice                                               Min. 2 pers. Eu 28,00 

Strozzapreti dello Chef (pomodorini, pinoli, stracciatella) Eu 16,00 
 
 
 
 
 

 
Per  allergie  e  intolleranze  avvisare  il  cameriere  

al  momento  della  comanda, consultare  il  libro  allergeni 



Le Carni  

  

Costolette d’agnello al sesamo  
 
Eu 25,00 

Tagliata di filetto con olio aromatizzato e patate novelle Eu 25,00 

Costolette alla milanese  a orecchia d’elefante  
con tartare di pomodori                                  Min. 2 Pers.       Eu 25,00 cad 

Fiorentina  alla  griglia                                    Min. 2 Pers.     Eu    28,00 cad 

Costate alla griglia Eu 27,00 

Rognoncino trifolato con crema di patate  Eu 18,00 

 Dalla  Pesca   
   

Grigliata di pesce  con salmoriglio  Eu  28,00 

Il  Fritto di Paranza  con  verdurine  Eu  24,00 

Turbante di branzino su crema di zucchine      Eu  25,00 

Ricciola  con crostone  di ricotta aromatizzato al lime  Eu  25,00 

   

Dall’orto  vi  suggeriamo 
  Carciofi  ripieni Eu   8,00 

Patate al rosmarino Eu   6,00 

Puntarelle con pecorino e acciughe Eu 12,00 

  
 
 
 

Per  allergie  e  intolleranze  avvisare  il  cameriere  
al  momento  della  comanda, consultare  il  libro  allergeni 



 
 

Le  nostre  sfiziosità 
 

 
 
 
 
 

La creme brulée 
*** 

La coulis ai frutti di bosco con crema al fiordilatte 
*** 

La cheese cake alle mandorle caramellate e vaniglia con fili di nocciola 
*** 

Classico  ma  sempre  gradito  Tiramisu’ 
*** 

La zuppa inglese 
*** 

Le rose di ananas speziato in carpaccio con crema alla vaniglia 
 
 
 
 
 
  
 
 

Eu   9,00  
 

 

 
 


